
Aperitiv

Gala Menü

G´spritzter/Aperol,- Campari,-Sartispritzer 4,00/6,50
⅛ l od 0,75 l

Hochriegl Spumante 5,00/30,00

Pastete, Rohschinken & Salami vom Wildschwein
mit marinierten Pilzen & Vogerlsalat 

oder

Rosa gebratenes Beiried vom Wienerwaldrind*
mit mariniertem Zwiebel & Artischocke,

Preiselbeeren & Wildkräutersalat

Schafkäsegupferl*
mit Kernöl, Schnittlauch & rotem Zwiebel, 

Vogerl-Selleriesalat

oder

Hauptspeise
Geschmortes Schulterscherzel vom Wienerwaldrind*

mit Rotweinsauce, Wurzelgemüse & Pilzroulade im
Erdäpfelteig

oder

Filet vom Waldsee-Saibling*
mit Marktgemüse & Erdäpfel-Selleriepüree

oder

Steinpilzravioli
mit brauner Butter, Schmortomaten, 

Wildkräutersalat & Hartkäse

Dessert
Marinierte Waldbeeren

mit Waldhonig-Parfait & Topfencreme

Vorspeise

Preis pro Person - inkl. Mwst. - € 35,50
Bitte im Zuge des Kartenvorverkaufs buchen! 

Einlass ab 18:00 Uhr, das Galadinner wird um 19:00 Uhr serviert. 

*alle gekennzeichneten Speisen sind glutenfrei


